Część nr 6

	Załącznik nr 2.6a do SWZ, TP-30/23/KK

	I. ZESTAWIENIE PARAMETRÓW / SPECYFIKACJA TECHNICZNA

	Przedmiot zamówienia: Macerator 1 szt. wraz filtrem do wody i materiałami eksploatacyjnymi


	Dla:  Klinika Nowotworów Układu Pokarmowego i Guzów Neuroendokrynnych OPK 124

	Producent:


                               …………………………………………………………………
Dostawca:                                                                     …………………………………………………………………
Oferowany model/typ/numer katalogowy:          …………………………………………………………………
Rok produkcji (nie starszy niż 2022):
                 …………………………………………………………………
Kraj pochodzenia:

                               ..................................................................


	I
	OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
	PARAMETR

WYMAGANY
	OFEROWANE PARAMETRY TECHNICZNE

opisać/potwierdzić

(WYPEŁNIA WYKONAWCA)

	DOSTAWA, INSTALACJA I URUCHOMIENIE WRAZ Z PRZEPROWADZENIEM SZKOLENIA  PRACOWNIKÓW ZAMAWIAJĄCEGO

	1. 
	MACERATOR – 1 szt. z filtrem do widy
	TAK
	

	2. 
	Urządzenie do utylizacji wszystkich naczyń i materiałów wykonanych z pulpy celulozowej (kaczki, baseny, miski nerkowate itp.) i usuwania do kanalizacji razem z wydzielinami ludzkimi.
	TAK
	

	3. 
	Możliwość przeprowadzenia autodezynfekcji  standardowej i rozszerzonej
	TAK
	

	4. 
	Funkcja regulacji stopnia dezynfekcji (minimum 3 stopnie )
	TAK
	

	5. 
	Minimum 3 tryby dezynfekcji
	TAK
	

	6. 
	Długość  cyklu maceracji regulowana pomiędzy 5-15 min. 
	TAK
	

	7. 
	Bezdotykowe otwieranie pokrywy za pomocą przycisku nożnego. Nie dopuszcza się otwierania ręcznego.
	TAK
	

	8. 
	Przycisk ON/OFF na panelu głównym dostępnym od góry urządzenia.
	TAK
	

	9. 
	Automatyczne uruchamianie urządzenia, funkcja „auto-start" po zamknięciu pokrywy.
	TAK
	

	10. 
	Automatyczny, antybakteryjny proces czyszczenia i dezynfekcji.
	TAK
	

	11. 
	Wbudowana pompa perystaltyczna.
	TAK
	

	12. 
	Wbudowana szafka na  środek dezynfekujący dostępna od frontu.
	TAK
	

	13. 
	Wbudowana szafka od frontu na  środek dezynfekujący o pojemności do 5 L oraz środki neutralizujące o pojemności do 100 ml.
	TAK
	

	14. 
	System min. 6 noży tnących, nie wymagających ostrzenia z dożywotnia gwarancją
	TAK, podać
	

	15. 
	Urządzenie wyposażone w podwójną komorę maceracji
	TAK
	

	16. 
	Moc silnika  minimum 1100 W 
	TAK, podać
	

	17. 
	Moc pompy minimum 550 W
	TAK
	

	18. 
	Wsad  na minimum 3 pojemniki w jednym cyklu (np. 3 baseny/3 kaczek/6 miski nerkowe)
	TAK
	

	19. 
	Rama, obudowa, pokrywa, komora wykonane ze stali nierdzewnej 
	TAK
	

	20. 
	Bęben wraz z nożami tnącymi w całości wykonany ze stali nierdzewnej
	TAK
	

	21. 
	Czujnik zamknięcia pokrywy
	TAK
	

	22. 
	Regulowane zużycie wody i czas maceracji w zależności od ilości macerowanych naczyń
	TAK
	

	23. 
	Zbiornik na wodę  minimum  6 L
	TAK, podać
	

	24. 
	Zużycie wody na cykl maksymalnie 30 L
	TAK, podać
	

	25. 
	Wyświetlacz informujący o ewentualnych błędach  w tym:

- blokada pompy

- blokada odpływu

- wyciek płynów

- otwarcie pokrywy
	TAK
	

	26. 
	Możliwość awaryjnego:

- otwarcia pokrywy w przypadku awarii

- odprowadzenia wody
	TAK
	

	27. 
	Wraz z maceratorem zostanie dostarczony  pakiet startowy materiałów eksploatacyjnych w ilości:
- kompletny i kompatybilny płyn dezynfekujący  - 1 opakowanie
- kompletny i kompatybilny płyn neutralizujący zapachy – 1 opakowanie
- 50 szt. basenów

- 100 szt. kaczek

- 100 szt. misek nerkowych
Pakiet startowy mat. eksploatacyjnych w tym płyny, uwzględniony w załączniku nr 2.6 do SWZ – Formularzu Cenowym
	TAK
	

	28. 
	Sukcesywna dostawa materiałów eksploatacyjnych do maceratora na podstawie zamówień częściowych w terminie 6 miesięcy od daty zawarcia umowy:

- kompletne i kompatybilne płyny dezynfekujące oraz neutralizujące zapachy  (ilość i rodzaj określone w Formularzu cenowym)
- 950 szt. basenów

- 900 szt. kaczek

- 900 szt. misek nerkowych
	TAK
	

	29. 
	Maksymalna szerokość 55 cm
	TAK, podać
	

	30. 
	Posadowienie urządzenia  w sposób mobilny na kołach z blokadą wraz z podłączeniem  umożliwiającym przesunięcie urządzenia  np. gumowy wąż. 

Zamawiający nie dopuszcza możliwości montażu na stałe.
	TAK
	

	31. 
	Minimalny stopień ochrony potwierdzony certyfikatem - IPX4
	TAK
	

	32. 
	Zabezpieczenie prądowe minimum 16A
	TAK
	

	33. 
	Poziom hałasu max. 70 dba
	TAK
	

	34. 
	Waga max. 110 kg
	TAK
	

	35. 
	Zasilanie 220/230V
	TAK
	

	36. 
	Zamawiający potwierdza, a Wykonawca przyjmuje do wiadomości, że dopływ wody zimnej instalacji PIB-NIO to rurka zasilająca o średnicy ¾”
	TAK
	

	37. 
	Zamawiający potwierdza, a Wykonawca przyjmuje do wiadomości, że odpływ instalacji PIB-NIO to 50 Φ
	TAK
	

	38. 
	Zamawiający potwierdza, a Wykonawca przyjmuje do wiadomości, że w Zawór odcinający  instalacji  PIB-NIO jest zainstalowany.
	TAK
	

	39. 
	Urządzenie do utylizacji wszystkich naczyń i materiałów wykonanych z pulpy celulozowej (kaczki, baseny, miski nerkowate itp.)
	TAK
	


	III. POZOSTAŁE WYMAGANIA / WARUNKI UDZIAŁU W ZAMÓWIENIU

	Przedmiot zamówienia: 
MACERATOR 1 szt., DOSTAWA, INSTALACJA I URUCHOMIENIE WRAZ Z PRZEPROWADZENIEM SZKOLENIA  PRACOWNIKÓW ZAMAWIAJĄCEGO 



	I.
	GWARANCJA I SERWIS
	PARAMETR

WYMAGANY
	PARAMETR

OFEROWANY
(wypełnia Wykonawca)

	1. 
	Okres gwarancji - minimum 24 miesiące. 

Gwarancja liczona od daty uruchomienia sprzętu potwierdzonego podpisaniem „Protokołu instalacji, uruchomienia i odbioru końcowego sprzętu i przeprowadzonego szkolenia”, po przeprowadzonym szkoleniu.
	TAK, podać
	

	2. 
	Termin przydatności do użycia dla płynów kompatybilnych z maceratorem - minimum 6 miesięcy od dnia dostawy do Zamawiającego
	TAK, podać
	

	3. 
	Podpisane oryginały w/w protokołów wykonawca zobowiązuje się dostarczyć do Sekcji Gospodarki Aparaturowej (dział Zakupy) w dniu uruchomienia sprzętu lub dołączyć do faktury.
	TAK
	

	4. 
	O każdym wypadku wadliwej pracy sprzętu Zamawiający zawiadomi Wykonawcę niezwłocznie za pośrednictwem faksu, maila lub telefonicznie.
	TAK, podać
	Imię i nazwisko :  ………

tel:…………………

email………………

	5. 
	W razie konieczności wykonania naprawy poza miejscem prowadzenia działalności Zamawiającego, Wykonawca zobowiązany jest pokryć wszelkie koszty związane z transportem.
	TAK
	

	6. 
	Przeglądy gwarancyjne zgodnie z dokumentacją producenta w okresie obowiązywania gwarancji, dokonywane w ramach wartości umowy, po uprzednim uzgodnieniu terminu z Użytkownikiem. 
	TAK
	

	7. 
	W ramach wartości umowy, przeglądy potwierdzające sprawność działania sprzętu w okresie gwarancji.  Zamawiający wymaga minimum 1 przegląd w jednym roku gwarancyjnym wraz z kalibracją/walidacją,  jeśli dotyczy. 
	TAK, podać
	

	8. 
	Podać liczbę i częstotliwość przeglądów zalecaną przez producenta dla 1 roku okresu gwarancyjnego. 
	TAK, podać
	

	9. 
	Podać liczbę i częstotliwość przeglądów zalecaną przez producenta dla 1 roku okresu pogwarancyjnego.
	TAK, podać
	

	10. 
	Podać dokładny zakres przeglądu technicznego z wyszczególnieniem wszystkich czynności, wykonywanych testów bezpieczeństwa etc. przy czym zamawiający zastrzega, iż personel Instytutu nie wykonuje żadnych czynności serwisowych w trakcie trwania gwarancji.
	TAK, podać 

	

	11. 
	Podać listę materiałów eksploatacyjnych wraz ze specyfikacją (jeśli dotyczy).
	TAK, podać
jeśli dotyczy

	

	12. 
	Czy producent wymaga części zalecanych do wymiany 
w trakcie przeglądu i konserwacji (jeśli dotyczy).
	TAK, podać
jeśli dotyczy

	

	13. 
	Okres gwarancji zakończony zostanie przeglądem  oraz wydaniem pisemnego orzeczenia dotyczącego stanu technicznego sprzętu (w ramach wartości umowy).
	TAK
	

	14.   
	Po przeglądzie Wykonawca wystawi protokół/certyfikat dopuszczający sprzęt do eksploatacji i dokona wpisu do Paszportu Technicznego oraz poda termin kolejnego przeglądu.
	TAK
	

	15. 
	W okresie gwarancji Wykonawca zobowiązuje się do bezpłatnego usuwania usterek i wad, jakie wystąpią w działaniu sprzętu, których przyczyną są wady tkwiące w dostarczonym sprzęcie. 
	TAK
	

	16. 
	Czas reakcji* serwisu gwarancyjnego nie dłuższy niż 24 godziny od chwili zgłoszenia awarii w dzień roboczy, tj. od poniedziałku do piątku z wyłączeniem dni ustawowo wolnych od pracy.

Zamawiający dopuszcza zdalne wsparcie techniczne.
	TAK
	

	17. 
	Wykonawca zobowiązuje się do usunięcia usterek i wad sprzętu w terminie do 3* dni roboczych od czasu ich zgłoszenia, tj. od poniedziałku do piątku z wyłączeniem dni ustawowo wolnych od pracy

*w przypadku wymagalności ściągnięcia części zamiennych z zagranicy - do 10 dni roboczych od daty zgłoszenia
	TAK
	

	18. 
	Każda naprawa gwarancyjna powoduje przedłużenie okresu gwarancji o liczbę dni wyłączenia sprzętu z eksploatacji (liczbę dni wyłączenia z eksploatacji każdorazowo potwierdza inżynier serwisowy Wykonawcy dokonując odpowiedniego wpisu w paszporcie technicznym) oraz poda termin kolejnego przeglądu wraz z nowym terminem zakończenia gwarancji. 
	TAK
	

	19. 
	W przypadku przedłużania się czasu naprawy powyżej 30 dni roboczych zamawiający ma prawo żądać wymiany sprzętu na nowy w ramach wartości umowy.
	TAK
	

	20. 
	W przypadku wadliwego działania sprzętu po 3 naprawach gwarancyjnych tego samego elementu Wykonawca jest zobowiązany do wymiany tego elementu na fabrycznie nowy.
	TAK
	

	21. 
	W przypadku wykonania naprawy - potwierdzeniem wykonania usługi będzie protokół z naprawy/karta/raport pracy serwisu, obustronnie podpisany przez upoważnionego przedstawiciela Zamawiającego oraz Wykonawcę.

Wykonawca dokona wpisu do Paszportu Technicznego określającego status sprzętu: sprzęt sprawny gotowy / sprzęt sprawny warunkowo (podać warunek)/ sprzęt niesprawny.
	TAK
	

	22. 
	Wykonawca zobowiązuje się zapewnić dostępność części zamiennych przez okres 5 (pięciu) lat od podpisania „Protokołu instalacji, uruchomienia i odbioru końcowego sprzętu oraz przeprowadzonego szkolenia”.
	TAK
	

	II.
	SZKOLENIE INSTRUKTAŻOWE

	23. 
	Wykonawca, w ramach wartości umowy, przeprowadzi szkolenie/instruktaż pracowników Zamawiającego (przed uruchomieniem końcowym i oddaniem do eksploatacji sprzętu) w zakresie podstawowej jego obsługi. Przeprowadzony instruktaż (min. 3 osoby) udokumentowany zostanie stosownym zaświadczeniem
	TAK
	

	24. 
	Lista osób przeszkolonych potwierdzona podpisem uczestników szkolenia/instruktażu oraz organizatora wraz z protokołem instalacji, uruchomienia i odbioru końcowego urządzenia wraz z przeprowadzonym szkoleniem/instruktażem  zostanie przekazana do SGA lub bezwzględnie dołączona do faktury
	TAK
	

	25. 
	W ramach wartości umowy Wykonawca przeprowadzi szkolenie instruktażowe techniczne dla co najmniej 1 pracownika Sekcji Gospodarki Aparaturowej przed oddaniem do eksploatacji sprzętu dotyczące konserwacji i przeglądów technicznych. 
	
	

	26. 
	Instruktaż zostanie potwierdzony imiennym certyfikatem dla każdego uczestnika  uprawniającym do przeprowadzenia przeglądów technicznych po upływie okresu gwarancji.

	
	

	III.
	DOKUMENTACJA

	27. 
	DOKUMENTY (W JĘZYKU POLSKIM ) DO PRZEKAZANIA ZAMAWIAJĄCEMU PODCZAS INSTALACJI:

- Zgodny z wzorem umowy:Protokół zdawczo-odbiorczy z dostawy i odbioru,  Protokół  instalacji, uruchomienia i odbioru końcowego sprzętu  i przeprowadzonego szkolenia, uzupełniony o numer seryjny sprzętu i  z wpisem, że jest sprawny i dopuszczony do eksploatacji oraz z datą następnego przeglądu (oryginał do potwierdzenia)
- lista przeszkolonych min. 3 osób (oryginał do potwierdzenia)
- Karta gwarancyjna z numerem SN (oryginał)

- Paszport Techniczny (oryginał)

- Harmonogram przeglądów/ walidacji/kalibracji w trakcie trwania gwarancji i po jej zakończeniu (kopia, wersja PDF lub wpis do paszportu)
- Instrukcja obsługi, mycia, dezynfekcji (kopia lub wersja PDF)
- Karta  katalogowa oferowanego sprzętu (kopia lub wersja PDF)
	TAK
	

	28. 
	Dla zakupionego sprzętu (poszczególnych elementów oferowanej konfiguracji) Wykonawca obowiązany jest założyć Paszport Techniczny (oryginał) 

W paszporcie Dostawca/Wykonawca wypełnia:

1. Strona tytułowa:

· Nazwa sprzętu

· Nazwa placówki

2. Strona pierwsza zatytułowana KARTA TECHNICZNA

· Nazwa sprzętu

· Typ

· Nr (seryjny)

· Firma – dostawca

· Producent

· Rok produkcji

· Data zakupu

· Data uruchomienia / rozpoczęcia eksploatacji

· Sprzęt znajduje się w dyspozycji działu

Uwagi (jeśli dotyczy)
	
	

	29. 
	DOKUMENTY DO PRZEKAZANIA ZAMAWIAJĄCEMU (SEKCJA GOSPODARKI APARATUROWEJ) PO INSTALACJI  SPRZĘTU – WYMAGANA FORMA ELEKTRONICZNA (W JĘZYKU POLSKIM )

N/w dokumentacja dot. zakupu winna zostać przekazania wskazanej w umowie osobie lub  dostarczona do Sekcji Gospodarki Aparaturowej:
-  Zgodny z wzorem umowy Protokół  instalacji, uruchomienia i odbioru końcowego sprzętu i przeprowadzonego szkolenia uzupełniony o numer seryjny sprzętu i  z wpisem, że jest sprawny i dopuszczony do eksploatacji oraz z datą następnego przeglądu (oryginał potwierdzony przez użytkownika  przy instalacji sprzętu),
-  Zgodny z wzorem umowy Protokół zdawczo-odbiorczego z dostawy i odbioru,

-  Zgodny z wzorem umowy Protokół uczestnictwa w szkoleniu
- lista przeszkolonych min. 3 osób (oryginał do potwierdzenia)
N/w dokumentacja dot. zakupu winna zostać przesłana na adres wskazany w umowie lub dga@pib-nio.pl:
- Instrukcja obsługi, mycia, dezynfekcji (wersja PDF)

- Harmonogram przeglądów/ walidacji/kalibracji w trakcie trwania gwarancji i po jej zakończeniu (kopia, wersja PDF)
- Lista dostawców części zamiennych, mat. eksploatacyjnych  i serwisów (kopia lub wersja PDF)

- Lista części wymienianych w trakcie przeglądów i konserwacji, jeśli 
dotyczy (kopia lub wersja PDF)
- Lista materiałów eksploatacyjnych z ich specyfikacją  (kopia lub wersja PDF)

- Instrukcję serwisową DTR lub szczegółowy wykaz czynności, testów bezpieczeństwa i funkcjonalnych wykonywanych w trakcie przeglądów

- Karta  katalogowa oferowanego sprzętu (wersja PDF)

- Karta gwarancyjna (kopia lub wersja PDF)

- deklaracja zgodności CE, katalogi, foldery, materiały itp. producenta lub dystrybutora, (kopia lub wersja PDF)
	TAK
	

	IV.
	ŚWIADECTWA, CERTYFIKATY I WYMAGANE DOKUMENTY

	30. 
	oświadczenie Wykonawcy, że zaoferowany przedmiot zamówienia posiada dokumenty dopuszczające do obrotu i używania na terenie Polski (deklaracja zgodności CE)
	TAK
	

	31. 
	katalogi, foldery, materiały itp. producenta lub dystrybutora dotyczące oferowanego produktu potwierdzające wymagania Zamawiającego opisane w SWZ, zawierające numer katalogowy oferowanego produktu, z oznaczeniem punktów potwierdzających wymagane parametry
	TAK

	

	V.
	INNE

	32. 
	Każdy dostarczony dokument wystawiony w innym języku niż polski wymaga tłumaczenia.
	TAK
	

	33. 
	Wykonawca podłączy dostarczony sprzęt do sieci  elektrycznej "NIO-PIB " w miejscu wskazanym przez uprawnionego przedstawiciela Działu Technicznego Zamawiającego zgodnie z DTR dostarczona przez producenta.
	TAK
	

	34. 
	Wykonawca oświadcza iż znane mu są wszelkie dane niezbędne do wykonania  prawidłowego montażu  (np. podłączania WOD/KAN, elektryczne)
	TAK
	

	35. 
	W ramach współpracy dot. realizacji umowy Wykonawca  upoważnia.
	TAK, podać
	

	36. 
	Zamawiający zastrzega sobie prawo na zgłoszenie błędów realizacji umowy w terminie 7 dni od montażu i zakończenia instalacji.

Koordynacją dostawy w tym zakresie zajmuje się Sekcja Gospodarki  Aparaturowej we współpracy z pozostałymi Sekcjami PIB-NIO, w tym:
-  Sekcja Gospodarki Aparaturowej  

- Klinika Nowotworów Układu Pokarmowego i Guzów Endokrynnych 

- Sekcja Elektryczna

- Sekcja Instalacji Sanitarnych
	TAK 
	


*)  Przez „czas reakcji” należy rozumieć czas, w którym serwisant, po otrzymaniu zgłoszenia, stawi się w siedzibie użytkownika i przystąpi do niezwłocznego usunięcia usterek.

W kolumnie „OFEROWANE PARAMETRY TECHNICZNE ” należy wpisać „Tak” oraz potwierdzić spełnienie warunków. Brak wypełnienia tej rubryki lub wpisanie „Nie” spowoduje odrzucenie oferty jako nie spełniającej wymaganych warunków technicznych, o ile z treści innych dokumentów stanowiących załączniki do oferty nie będzie wynikało, iż przedmiot oferty spełnia wymagania określone w ww. tabeli.
UWAGA:

1. Zamawiający zaleca przed podpisaniem, zapisanie dokumentu w formacie .pdf

2. Dokument musi być opatrzony przez osobę lub osoby uprawnione do reprezentowania wykonawcy, kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem zaufanym lub podpisem osobistym (e-dowód) i przekazany Zamawiającemu wraz z dokumentem (-ami) potwierdzającymi prawo do reprezentacji Wykonawcy przez osobę podpisującą ofertę
2

